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CONTROLE DES CONDITIONS DE TRANSPORT

-respect des normes d’hygiene
-respect de la température
-intégrité des produits

-ordre correcte dans le déchargement des denrées



STOCKAGE

AMBIANT FROID + FROID -

-stockage sec alimentaire 0-8*C -18*C

(b(?1ss?ns en can, boites de conserve, produits réfrigérés produits conge]és
épicerie, etc)

-stockage sec non alimentaire
(produits lessiviels et d’entretien
et produits de conditionnement)




STOCKAGE

STOCKAGE SEC ALIMENTAIRE

-date limite de consommation/DLC « A consommer jusqu’au... ».
Elle s’applique a des produits susceptibles, aprés une courte période, de présenter un danger
pour la santé humaine, comme Ia viande vendue en barquette par exemple.

-date de durabilité minimale/DDM « A consommer de préférence avant... »

Une fois la date passée, la denrée ne présente pas de danger mais peut en revanche avoir perdu
toutes ou partie de ses qualités : goiit, texture...




STOCKAGE

STOCKAGE SEC NON ALIMENTAIRE

produits lessiviels et dentretien

doivent étre entreposés dans des piéces
ou des armoires fermés a clé.

Ils ne doivent étre manipulés que par
du personnel autorisé .

Toutes les précautions doivent étre
prises pour éviter la contamination des
aliments.

produti

s de condit

Honnement

sont destinés a entrer au contact direct
avec les denrées alimentaires, ils doivent
étre stockés de maniére hygiénique sans
aucun risque de contamination




STOCKAGE

FROID + FROID -
0-8*C -18*C

Le froid limite, voire stoppe, la prolifération des

micro-organismes qui peuvent étre a I’origine

d’intoxications alimentaires




