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« Les détails d'un menu qui poussent les clients à consommer au restaurant » - Zenchef 
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Video : 

La carte : un nouvel atout pour les restaurateurs ! 

 

GRAMMATICA 
 

Passé composé : formation, participes passés irréguliers de 25 verbes et accord avec l’auxiliaire être et avoir 

(dispensa passé composé): 

Etre Avoir Faire Devoir Pouvoir Savoir Voir Vouloir Connaitre Lire Ecrire Apprendre Comprendre Croire Vivre 

Ouvrir Choisir Mettre Vendre Offrir Recevoir Falloir Suivre Promettre Prévoir  

 

Participe présent : formation, emploi  

 

 

Partitifs (dispensa « les articles partitifs » » sul sito) 

 

Conjugaison au présent des verbes irréguliers : 

 Etre, Avoir, Pouvoir, Vouloir, Savoir, Voir, Connaitre, Venir, Aller, Ecrire, Devoir, Mettre. 

 

Pronoms COD et COI dispensa sul sito 

 

Expression de la durée  

 

Le « SI » italien en français (réflexif et impersonnel) dispensa sul sito 

 

Imparfait formation, emploi (dispensa Imparfait sul sito) 

 

*** 

RIPASSO  

 

Adjectifs et pronoms démonstratifs (dispensa sul sito)  

 



 

Pronom relatifs variables et invariables (dispensa dul sito) 

 

Expression de la quantité (très, beaucoup et beaucoup de dispensa sul sito)  

 

 

LESSICO 
 

Glossaire 

 

Formules de politesse dans une lettre 

 

Connecteurs 

 

La description d’une personne (dispensa « matériel description ») 

 

La description d’un restaurant (page 14 du livre) 

 

 

 

TIPOLOGIE DI TESTI DA SAPER REDIGERE 
 

Texte descriptif 


