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| e restaurant : les locaux et les gquipements
stinés a la clientéle doivent respecter le style d:e l’imphssﬁranfnﬁ On
fera également attention aux ¢lements d’ambiance COmnlt‘l‘la dcce;t au‘on, | éc axmg,i; ’la
[imatisation et la ventilation. La salle a manger ¢St la piece la p u§ importante, elle
ur permettre aux clients de prendrc leurs r‘cpas dans
[le comprend les tables de petites largeurs
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pour rentabiliser 'espace ¢t qui s’adaptent aux exigences de ‘1 L‘ntr.c,prxs'c.f les Chd:;tsa les
fauteuils ou les banquettes. Des sieges bebés peuvent cire mis a dlsposnmn sur em{mdc.
Le hall d’accueil est la zone de premier cont : il peut comprendre un

act avec la clientéle
petit salon d’attente, un vestiaire et les toilettes. Le bar doit €tre placé a proximité
du restaurant afin de faciliter le service, il peut étre

ouvert sur Pextérieur ou non.
rvir des banquets, des buffets. Ces piéces sont parfois dotees
space disponible.

Les locaux de
¢
doit étre équipée et agencee po
des conditions optimales. Le mobilier de sa

Les salons permettent de se
de parois modulables permettant de micux gérer I'e

Les locaux destinés au personnel sont les picces de travail, de stockage ou de confort
des employés, auxquelles les clients n’ont pas acces. L’office est la zone située entre

la salle 4 manger et la cuisine. Elle sert aux productions du personnel de salle, a la
distribution (eau, pain, fromages) ct parfois c’est le passage vers le passe de cufsine.

La cafétéria est le licu ot 'on produit les boissons chaudes servies au restaurant. Dans
les hotels, c’est le lieu de préparation des petits-déjeuners. La cave de jour est le lieu
de stockage des vins et autres boissons destinés aux besoins journaliers du restaurant.

Les vins sont stockés selon leur température de service dans des armoires climatisées et
adaptées aux vins. La lingerie
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est le ‘
L W B i e . h?u o5 .1 on stocke l.e
s — T linge nécessaire aux besoins
g e g quotidiens du restaurant.
- La plonge vaisselle est située

a proximité du restaurant et

~ contient ’équipement pour

| Pentretien de la vaisselle. La

~ verrerie peut étre lavée en local

~ spécialisé : la plonge verrerie.
- Les piéces destinées au ’
confort du personnel sont les

| vestiaires, les douches et les
; toilettes pour le personnel.
. Certains restaurants disposent -

~ aussi d’une salle 2 manger du
| personnel. T
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