La ptisserie parisienne et des histoires du croissant

Le petit déjeuner typiqucmcnt frang'ais comprend un morceau de baguette ou
un petit pain au lait, un croissant, une brioche ou un petit pain doux aux raisins et
en plus du beurre et de la C()An'-fiturf:. . , . ‘
Dans les siécles passés, les pitisseries suF,rées culfes au four s gppe]ment Viennoiseries
car I’on pensait, tort,.qu’cllcj,s pr’ovenalcnt de Vjcnnc. .II s’agit, en réalité,
de produits créés en ville, préparés avec de la pate feuilletée et beaucoup
de beurre.Le giteau le plus aimé est de toute fagon, le croissant, méme .
si tout le monde le considere d’origine frangaise, il provient de Hongrie. :

Son nom fait référence a la “lune croissante” et il a des petites histoires i

a raconter. E
Alafin du XVII® siecle les Turcs assiégerent Budapest. Pour s’emparer =
dela ville, ils creusérent des tunnels, sous le mur d’enceinte. Comme les boulangers commengaient 2
travailler au lever du soleil, ils réussirent  donner I’alarme a temps et les ennemis durent battre la retraite.
Pour célébrer le triomphe, les boulangers créérent un giteau représentant I’embléme de I’empire turc
la “mi- lune”, en pite feuilletée.

Ce giteau eut un beau succeés méme 2 Vienne et ce fut la reine ‘Marie-Antoinette, qui I’introduisit & Paris,

au XVIII® siecle.

.....

’

Pl N P P N PN N

Scanned by CamScanner



